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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES
PARECER DE ANALISE DE AMOSTRAS

N° 06/2023

Para: Pregoeiro e Equipe de Apoio

Assunto: Parecer técnico de analise de amostra relativo ao processo licitatério
modalidade Registro de precos N° 80/2023, para fins de habilitacéo.

Sao Jorge D’'Oeste/Pr.

Objeto: O Registro de precos, objetivando a futura ou eventual aquisi¢ao
de géneros a‘i»'rménticibs"dést'na\doﬂ t das ,«ag, ‘secretariés da administracdo de

As amostras foram avaliadas quanto aos’ reqwsntos e qualidade e sua
compatibilidade comas especn‘lcagoe estabelemdas no Edital, conclui-se que:

Item

Especificacao

24

~ |gluten, registro-n

Empresa | Resultado
vencedora

CAFE SOLUVEL GRANULADO. puro, sem| |
Ministério~ da «Satide e/ou]

Ministério da Agricultura embalagem no minimo
de 160gr atendendo .
de Satide e vigilancia sanitaria.

25

Nestle | CESARO APROVA'DO
aria 130 do ministério|

ALDERI DE

Café torrado e moido embalagem de no minimo
500g, do tipo Superior, de primeira qualidade,
com as seguintes caracteristicas: Marcas de

referéncia;»"Café;PeIé" Superior, Melitta Es"p‘emal :

ou equivalente. Espe ;e@,IGO% de café arabica.|
Bebida (sabor): do tipo intenso, bebida dura par

, melhor Embalagemg tipo Alto Véacuo ou Vacuo|
Puro em pacotes de 500 gramas; Aspecto: Gréos|
lde café dos tipos 2 a 6, da COB - Classificacdo;

Caracteristicas fisicas: graos torrados e moidos,
como ponto de torra variando entre 50 e 65
pontos de Disco Agtron, ou equivalente,
correspondendo ao intervalo Meédio
Moderadamente Escuro e Médio Claro;
Caracteristicas quimicas (exigidas para cada]
2/100g): 1. Umidade em 5% no méximo; 2.
Residuo mineral fixo em 5% no maximo; 3.

ALDERI DE|
PELE | cESARO |APROVADO
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Residuo mineral fixo, insoluvel em é&cido
cloridrico a 10% v/v em 1,0% no maximo; 4.
Cafeina em 0,7 no minimo; 5. Extrato Etéreo em
8,0%; no minimo. Caracteristicas
Organolépticas: 1. Aroma caracteristico; 2.
Acidez baixa a moderada; Amargor moderado; 4.
Sabor caracteristico e equilibrado; 5. Livres de
sabor fermentado, mofado e de terra; 6. Baixa|
adstringéncia; 7. Razoavelmente encorpado; 8.
Qualidade Global maior que 6,00 pontos dal
escala sensorial, de bom a muito bom. Blend: a
composi¢do do- produto - podera apresen‘tar 0
porcentual da quantidad
at¢ 10% por qui
apresente gosto acentuado reglstro no Mlmsteno -
da Satde e/ou Ministério da Agricultura. Deverd
constar na embalageﬁi a data de fabricag:éq 8
prazo de validade, que dever4 ser de, no minimo,
12 (doze) meses;'rié*;’:';to da entrega do produto,
poderdo ter transcorrido, no maximo, 60
(sessenta) dias da data de sua fabricagio.

Em analise a amostra a’presen"‘téda;«constath_—se que a mesma esta dentro das
especuflcag:oes exigidas no edltai

A avalfagao de amostras é uma das alternativas de que dispde o gestor
publico para assegurar a eficacia da contratagéo, tendo como objetivo verificar a

aderéncia do produto ofertada aos reqursstos de qualxdade e desempenho

estabelecidos no mstrumentc con ocatono ’ ASSIm conclui- se;
EO PARECER, -
4 ‘Séo Jorge D’OeSféf?f;"'O;Sfdefégosto de 2023.

Nutﬂc iPO”
o O AN T8

Sm’/one Pollermann - Nutricionista LC'F{N 7333

Av. Iguacu, 281 ] Cx. Postal 31| Fone/Fax 46 3534-8050 | CEP 85575-000 | S&o Jorge D'Oeste | PR



